Les Menus Les Menus

Menu 31€
Mise en bouche

Menu 25€

Tarte fine de rougets et basquaise, émulsion danchoiade

Salade daiguillettes de canard en escabéche copeaux de parmesan
Tartare de saumon, tomale confite et guacamole Méli-mélo d'entrées
Médaillons de lotte créme de crustacés a lamande douce
Tranches de lomo grillé, poivrons et jambon confit, sauce basque
Filet de bar grillé, créme de moules fagon mariniére

/2 magret de canard 4 laigre doux

Parillacla de poissons grillés & la plancha
(selon marche)

Cotes dagneau grillées jus corsé au thym
as marinées aux épices, pesto rosso

Menu 13,50¢€ Menu 20€
Cassolette de seiches aux piquillos, réduction

Uniquement le midi du lundi au vendred
balsamique, effeuillé de jambon Serrano

vin et café compris Tourtiére landaise, glace rhum-raisins Tarte fine aux pommes, glace cannelle
; : . Moules Farcies Coeur fondant au chocolat, glace au caramel Farandole de desserts
2 entrées du jour au choix o Trifle chocolat et framboise
Salade ibérique
2 Plats du iour au choix (lomo embuchado, jambon Serrano, piguillos, fromage de Brebis)
2 desserts du jour au choix Filets de dorade grise grillés 4 la créme dail A la carte
Faux filet, échalotes confites au vin
d'lrouleguy
Filet de poisson du jour (selon le marché) Les Entrées Les Viandes
- eLSa s Moules farcies be Faux filet, échalotes confites au vin d'lrouleguy 14€
Menu suggestion
: _ Tartare de saumon, tomate confite et guacamole 9¢ Tranches de lomo grillé,
du jour 22€ Moelleux aux poires Salade ibérique poivrons et jambon confit, sauce basque 1be
Selon arrivage Entremet croustillant praliné chocolat lomo enbuckado, jumbon Seran, piquls fomage de B}~ 8€ Magret de canard entier  laigre doux Be
’ E : T Entrecdte
; Assiette de fromage de brebis et sa confiture ick 6l denlrées i S =
Entrée + Plat + Dessert ~ : Assiette de foie gras, chutney de poires aux épices  10€ Entrecote au poids €/ 100
de cerises noires gras, po p g
Cotes dagneau grillées jus corsé au thym 18
Les Poissons Les Desserts
Filets de doradle grise grilés & la créme dal Be Moellewx aux poires 7€
Menu enfant 9,50€ Filet de poisson du jour (selon e marché) Entremet croustillant praliné chocolat 7€
el sa salice B¢ Assiette de fromage de brebis
Plat + Dessert + Boisson Médailons de lotte ek sa confiture de cerses noires be
créme de crustacés & [amande douce 18€ Tourtire landaise, glace rhum-raisins 7€
Filet de bar grilé, créme de moules facon marniére  13€ CFE”I fondant au dmml?t. flace au caramel ge
Parilada de poissons grilés 4 la plancha (selon marché} :"“E FJmalal g anmg; : Is
. , arte fine aux pommes, glace canne 8¢
Gambas mariné é sto
i g Farandole de desserts ge

Pour votre confart, tous les desserts soat 4 commander en début de repas,



